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CEVIZLI KAFES TARTOLET

1 adet yumurta sarisi
Yarim bardak toz seker
2,5 bardak un

125 gr. margarin

Igi igin:

10 adet incir

1 bardak ceviz igi
6-7 adet kuru kayisi
2 kaslk toz seker

1 kagik targin

Uzeri igin:

1 fincan pudra sekeri

Hamur igin gerekli malzemeler karigtirilarak, yogrulur. Uzeri nemli bir bezle értllerek 20 dakika bekletilir.
Merdane ile 0,5 cm. aglilip tart kaliplarina yerlestirilir.

Incir ve kayisi guizelce yikanip kiip kiip dogranir, seker ve biraz su eklenerek bir tencerede 5 dk. kaynatilarak
yumusatilir. Ceviz ve targin eklenir. Tart hamurunun (zerine esit miktarlarda yerlestirilir. Hamurun bir kismi serit
yapilarak tartlarin Gzerine kafes seklinde kapatilir. 170 derece dnceden isitilmig firinda pembelesinceye kadar
pisirilir. Soguduktan sonra pudra sekeri elenerek servis yapillir.
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