B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI KADAYIF TATLISI

250 gram kadayif

200 gram kiyilmig ceviz
1 su bardag seker

1,5 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Oncelikle kadayiflari elinizle ince ince dagitin. Tepsiyi yagdlayip (izerine ince bir tabaka kadayif ddseyin. Kiyilmig
cevizi bolca Uzerine serpin. Tekrar kadayifi ddseyip lzerine iyice bastirin. Eritilmis sicak tereyagini Gizerine
gezdirip 200 derecedeki firinda kizarana dek pisirin. Bu arada serbeti igin su ve sekeri kaynatip firindan ¢ikan
tatlinin Gzerine gezdirin. Citir ¢itir ikram edin. Hem sicak hem soguk olarak yenebilen nefis bir tathdir.
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