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CEVIZLI KADAYIF SARMA

500 gram taze kadayif

1,5 su bardagi dévilmis ceviz
125 gram tereyagi

Serbeti Igin:

4 su bardag toz seker

4,5 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Suslemek Igin:

Toz antepfistig

Gilek

Kadayifi genis bir tepsiye alip, elinizle didikleyerek acin. Portakal blyukliginde parcalar koparip, diiz bir
zemine yerlestirin ve agin. Ortalarina cevizi pay edip, her birini rulo seklinde sarin. Firin tepsisine yerlestirip,
Uzerlerine eritilmis tereya@i gezdirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana kadar pisirin. Firindan alip
ihinmaya birakin. Serbet igin toz seker ve suyu 5 dakika kaynatin. Limon suyunu ilave edip ocaktan alin. llik
serbeti Ik kadayifin Uzerine gezdirin. Kadayif serbeti cekince Antep fistigi ve cilekle stsleyip servis yapin.
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