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CEVIZLI KADAYIF SARMA

300 gram tel kadayif

1 su bardagi ¢cekilmis ceviz igi
1 cay kasigi targin

150 gram tereyagi
Serbet igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker
25 gram tereyagi

1 cay kasigi limon suyu
Susleme igin:

1 su bardag ceviz igi

Cevizli sarma kadayif tarifi igin dncelikle gekilmis ceviz igine targin ekleyip karistirin.

Kadayifi tutamlar halinde ayirarak 8 esit parcaya bélin.

Her parcayi cay tabagi blyUkliginde yayip ortalarina targinli ceviz igini yerlegtirin. Kadayiflari rulo yaparak sarip
yaglanmis firin kalibina yerlestirin. )

Tereyagini eritip her kadayif pargasinin Gizerine 2 kasik yad gezdirin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarl
firnda kadayiflar pembelesene kadar pisirin.

Bu sirada serbeti yapmaya gegin. Toz sekerle suyu bir tencerede kaynatin. Kaynamaya basladiktan birka¢
dakika sonra 25 gram tereyagi ilave edin. Limon suyunu ekleyip karigtirin ve serbeti ocaktan alin.

Kadayifi firndan alip sicak serbeti hemen Uizerine gezdirin. Serbetini ¢ekip soguduktan sonra kadayif
sarmalarini yarim cevizlerle susleyip servis yapin.
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