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CEVIZLI KADAYIF (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

Yarim kg tel kadaf

1 su bardagi ceviz

100 g erimig tereyagi + zeytinyag
SERBET ICIN:

3 su bardagi seker

3 bardak su

seker ve su tencereye konur karistirilir ve 20 dakika kaynadiktan sonra 1-2 damla limon sikilir ve kapatilir.
Kadayifin tzerine yagdi dokulir ve elle iyice didiklenir .Yagdlanmis tepsiye (ben mini firmin tepsisini kullandim
yuvarlak veya kare borcamda kullanabilirsiniz) kadayifin yarisini esit olacak sekilde serin ve iyice bastirin
Uzerine cevizi serpin kalan kadayiflarida esit bir sekilde yayip iyice tzerine bastirin bu bastirma isini bagka bir
tepsiyi Uzerine koyarakta yapabilirsiniz. 200 derece firinda iyice kizarana kadar pisirin.Kadayif ilikken Gzerine ilik
serbet dokin ve bir siire bekletip servis yapin.
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