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CEVIZLI KADAYIF

300 gram kadayif

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
1 su bardagi ceviz ici
Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

Kadayiflar erimis tereyagiyla harmanlayin ikiye bélin. Firin kabini yaglayip, ayirdiginiz bir bélim kadayifi tabana
yerlestirin. Daha sonra da ceviz serpin ve kiyilmis cevizleri Gzerine dékin. Kalan kadayiflari da cevizlerin tzerine
bastirarak kaplayin. 200 derecedeki firinda 30 dakika kadayiflari pismeye birakin. Bu arada serbetini de
kaynatip ¢cikan kadayiflarin Gzerine dékip sogumaya birakin. Dilimleyip ikram edin.
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