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CEVIZLI KADAYIF

MALZEMLER:

500gr tel kadayif

3 su bardag iri gekilmis ceviz yada antepfistigi
250 gr tereyagi (ben terem yagi kullandim)
SERBET ICIN:

4 su bardagi tozseker

6 su bardagi su

2 cay kas!g! limon suyu

UZERI ICIN:

1 cay bardagi ceviz ya da antepfistig

200 gr Kaymak

HAZIRLANMASI:

Su ve sekeri tencereye alip koyulasincaya kadar pisirin. Limon suyunuda ekleyip ocaktan alin ve sogumaya
birakin.

Tereyagini eritin, kadayiflar genis bir tepsinin i¢ine alin ve elinizle didikleyerek parcalayin ve tizerine tereyagini
gezdirin. Kadayifin yadi iyice ¢ekmesi igin elinizle iyice ovun. Kadayfi ikiye béllin

30 - 40 cm lik altiminyum tepsiyi yaglayin (ben kendi firin tepsime yaptim). Kadayifin yarisini tepsinin alt kismina
elinizle bastirarak iyice sikistirin. Uzerine cevizi serpistirin ve kalan kadayifida cevizlerin Gzerine yayip yine
elinizle bastirarak iyice sikigtirin. (Aslinda bu asamadada kadayifin iyice sikismasi ve keserken dagilmamasi igin
tepsiyi hazirladiktan sonra Uzerine agir bir tepsi daha koyup en az 1 saat beklemek gerekliki kadayiflar tam
olarak birbirine tutunsun. Ama benim vaktim yoktu bdyle yapamadim. O nedenle biraz dagildi keserken ama
yinede guizeldi.) 180 derecede isitilmig firinda Uzeri nar gibi kizaran kadar pisirin.

Serbeti firndan ¢ikan sicak tathinin Gzerine dékin. Tepsinin Gzerini 6rtlp 1 saat bekletin. istege gdre Uzerini
ceviz ya da kaymakla susleyip servis yapin.

ML® Cevizli Krak icin tiklayin
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