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CEVIZLI KADAYIF

Emine Girgin

350 Gr. Kadayif

1/2 Paket Margarin

1 Su Bardagi Déviuimis Ceviz
4 Su Bardagi Seker

4 Su Bardagi Su

Margarini eritelim. Kadayifi genig bir kaba alalim. Margarini yavag yavag dokerek kadayiflar iyice didikleyelim;
boylelikle yag kadayifin her bélimiine esit yayilsin. Ardindan kadayifi ikiye bolelim. Ik par¢asini yaglanmig
tepsiye yerlestirelim ve elimizde Ustl dimdiz olana dek bastiralim. Ustline dévilmus cevizi ddkelim. Kalan
kadayifi cevizin Ustlne yerlestirip yine elimizde bastiralim. Isitiimis 250 derecelik firina koyup Uzeri kizarana
kadar pigirelim.

Ote yanda suyla sekeri kaynatalim. Hem kadayif hem serbet ilindidinda, serbeti kadayifin iizerine dékelim,
¢cekmesini bekleyelim. llindiktan sonra servis edebiliriz.
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