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TEL KADAYIF

Umit Usta

1 kg. tel kadayif

250 gram ceviz

350 gram margarin

1 tath kasidi tarcin
Serbeti igin:

1250 gram tozseker

1 litre su

1/4 adet limonun suyu
Uzeri icin:

Kaymak

ik dnce, kadayif ddseyecegdimiz tepsinin ne kadar kadayif aldigini bilmemiz lazimdir. Bunu da deneyerek,
Ogrenebiliriz. Onun igin, ilk déseyecegdimiz kadayif ince ya da kalin olabilir.

Satin aldiimiz kadayifi, iyice didikleyelim. Ondan sonra, 250 gram erittigimiz margarin ile iyice yoguralim.
Kadayif tepsisini, 50 gram margarinle yaglayalim.

Cevizlerin dlizgiin olan yarim parg¢alarindan 15-20 tane ayirip, yagladigimiz tepsinin dibine yapistiralim. Geri
kalanini, makineden ¢ekelim.

Simdi kadayifin yarisini, tepsinin dibine diizgince serelim. Elimizle iyice bastirarak, ezelim

Gekilmis cevizi, tarcin ile karigtirip, kadayifin Gzerine serpelim. Geri kalan kadayifi da diizglince tepsiye serip,
gene iyice bastiralim.

50-60 gram yag: findik biytkliginde pargalara ayirarak, tepsinin tzerine serpigtirelim.

Onceden i1sitidimiz kizgin firinda, Gzeri kizarincaya kadar pisirelim.

Finndan ¢ikarip ters ylz ederek, tekrar firina verelim ve diger tarafinin da kizarmasini saglayalim.

1.250 gram tozsekerle 1 litre suyu bir tencereye koyup, kaynatalim.

Surubu kaynatip, kivama gelince, limon suyunu ilave edip 1-2 dakika daha kaynatarak, ocaktan indirelim.
Pismis olan kadayifi firindan ¢ikarip, kaynar sekilde olan suruptan Gizerine kepce kepge gezdirelim ve surubu
emdirelim.

Biraz soguduktan sonra kesip, Uzerine kaymak koyarak, servis yapalim.
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