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KADAYIF TATLISI

1 kg tel kadayif

250 gr i¢ ceviz

100 gr siviyag

100 gr tereyagi
Surubu:

4 bardak seker

3 bardak su

1 tath kasidi limon suyu

Bir tencerede su ve seker kaynatilip karistirilir. Limon suyu da ilave edilip atesten indirilip sogumaya birakilir.
Kadayiflar cok taze ise blyuk bir kagidin icinde, elle yapisik yerleri agilarak yayilip kurutulur. Sonra hepsini
blylkge bir tepsiye alarak eritilmis tereyagi ile siviyag dokerek elle ovalayarak yagd kadayifin her yerine
yaydirilir. Yaglanmig tepsiye kadayiflarin yarisi bastira bastira yerlestirilir. Kadayiflarin Gzerine ¢ekilmis ceviz
serpilir. Geri kalan kadayiflar da cevizlerin tzerine dizenli bir sekilde serildikten sonra elle iyice bastirilir. Kizgin
firna verilip kapagi ac¢ik olarak pisirilir. Sonra firindan ¢ikarip bir tepsinin arkasina kadayifi gevirip hemen ayni
tepsinin igine kaydirlir. Bu sekilde kadayifin alti Gstline gelmis olur. Tekrar firna strilUp dider tarafi da kizartilir.
Finndan ¢ikarilip Gzerine surubu dokdltr. Not: Kadayif tatlisinin surubu, iliktan daha sicak olmaldir
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