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CEVIZLI KADAYIF TATLISI

200 gr tereyagi

Yarim kg tel kadayif
250 gr dévilmds ceviz
4 su bardag toz seker
4 su bardagi su

1 limonun suyu

Once serbeti hazirlayin. Sekerle suyu atese koyun. 5 dakika kadar kaynattiktan sonra limon suyunu ekleyin. Bir
tasim kaynatip atesten alin, sogumaya birakin. Firini 180 derecede isitin. Genis bir tepside tereyagini eritin.
Kadayifi tel tel ayirip her verini tereyagdina bulayin. Yarisini ayri bir yere alin. Kalan yarisini tepsiye dizgiince
yayin. D6vilmus cevizi her yerine egit bigcimde serpistirin. Kalan kadayifi da Ustline serin. Elinizle hafif bastirin.
Tepsiyi sicak firina atin. Ustl pembelesip gevreklesene kadar, yaklasik yarim saat pisirin. Sicak kadayifin
Uzerine soguk serbeti gezdirin. Yarim saat kadar dinlendirdikten sonra servis yapabilirsiniz.
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