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CEVIZLI KADAYIF

Elif Korkmazel

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1/2 kg. kadayif

1.5 su bardagi déviimds ceviz
Serbeti:

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Firin tepsisini bir corba kagigi yag ile yaglayin. Kadayiflarin yarisini tepsiye yayin. Uzerine ceviz igini serpin.
Artan kadayiflar da cevizlerin tzerine yayin. Artan yagi kiigUk parcalar halinde kadayifin Gizerine koyun.
Onceden isitilmis 200 derecelik firinda Uzeri kizarana dek pigirin. Serbeti igin su ve sekeri kaynatin. Limon
suyunu ilave edin. Ocaktan aldiginiz serbeti, soguyan kadayifin tGizerine gezdirin.

© lezzetler.com tarif no:64171 « adi:Cevizli Kadayif « gdnderen:pembe&beyaz « indirme tarihi:07.04.2025 - 22:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-kadayif-vt3182
http://www.tcpdf.org

