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CEVIZLI KADAYIF

Malzeme:

1 kilo kadayif

100 gr sivi yag

250 gr ceviz igi

100 gr tereyagi
Surubu:

4 bardak seker

3 bardak su

1 tath kasidi limon suyu

Yapiligt:

Bir tencerede su ve seker karigtira karigtira kaynatilir. Limon suyunu da ilave ettikten sonra atesten indirilip
sogumaya birakilir.

Kadayiflar cok taze ise biyuk bir kagidin icine acarak kurutulur. Sonra hepsini buyUkge bir tepsiye alarak
eritilmig tereyagi ile sivi yag tUzerine dokerek elle yagi hafif hafif ovalayarak yedirilir. Yaglanmis tepsiye yarisini
dizenli bir sekilde serdikten sonra elle iyice bastirilir. Kizgin firina verilir. Kapagi acik olarak pigirilir.

Sonra firndan ¢ikarip bir diiz tahtaya, veya bir tepsinin arkasina kadiyifi cevirip hemen ayni tepsinin i¢ine
kaydiriniz. Bu sekilde kadayifin alti Gste gelmis olur. Ve hemen firina stirlip 10 dakika daha ayni sekilde pigirin.
Firindan cikardiktan sonra surubu tzerine dokin.
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