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CEVIZLI KADAYIF

Yarim kg. kadayif

250 gram iri gekilmig ceviz igi
125 gram tereyagi

Serbeti igin:

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu

1 paket vanilya

Kadayiftan avucunuzu dolduracak kadar bir tutam alip masaya yayin. 2 gorba kasigi cevizi kadayifin tizerine
serpin. Sigara béregi sarar gibi rulo seklinde sarin. Kadayf bitene kadar ayni isleme devam edin. Hazirladiginiz
sarmalari yaglanmis firin tep3|sme dizin. Uzerlerine 1[2er tatl kasig tereyagl koyun. Onceden isitilmis 170
derecelik firnda kadayiflarin Gzeri iyice kizarana kadar pisirin. Serbet icin tozseker ve suyu bir tencerede
kaynatin. Kaynadiktan 3 dakika sonra limon suyunu ekleyin. Bir tagim daha kaynadiktan sonra vanilyayi ekleyip
ocagin altini kapatin. Sogumus kadayiflarin Gzerine sicak serbet gezdirerek gekmesini bekleyin.
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