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CEVIZLI TEL KADAYIF

300 gram kadayif

2 cay bardag ceviz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Surubu igin:

1 su bardag seker

1 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Byiik bir tavayi yaglayin. Kadayifin 1 fincanini tavanin dibine serin. Uzerini cevizle kaplayin. Geri kalan kadayifi
da en Uste yayin. Eritilmis tereyagdini tepsinin tGzerine gezdirin. Hafif¢ce kizarana dek 180° C firinda pisirin
(yaklagik 20-25 dakika). Surup malzemelerini orta ateste gsekeri eriyene dek pisirin. Agzi acik sekilde 10 dakika
kadar kisik ateste kaynamaya birakin. Sicak kizarmig karigimin Gizerine surubu dokin. Uzerini kapatip
sogumaya birakin. Kare seklinde dilimleyin. Uzerine ¢irpilmis krema ya da dondurmayla servis edilebilir.
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