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CEVIZLI KADAYIF

500 gram kadayif

200 gram ceviz

5 ¢orba kagiJi tereyagdi
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

1 su bardagi su

Yaglanmis tepsiye kadayiflarin yarisini serin ve tizerine cevizleri koyup kalan kadayiflari Gizerine yayin. Elinizle
bastirin, Gzerine tereyagini eritip dokiin ve 200 derecedeki firinda 35 dakika kadar pismeye birakin. Cikinca
serbeti sicak tatl soguk olacak sekilde dokin.
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