B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI TELKADAYIF

750 gr telkadayif

2 su bardagi ceviz igi

1 paket margarin

yarim fincan targin

4+3/4 su bardag tozseker
3+3/4 bardak su

1 ¢orba kasigi limon suyu

lyice didiklenerek sacaklandiriimig telkadayifin yarisi 24-26 cm capindaki yuvarlak bir tepsiye yayilir. Cevizler
iyice cekilir ve targinla karigtinilp telkadayifin Gzerine serpilir. Kadayifin diger yarisi da cevizlerin Gzerine yayilir.
Eritilmis yag Uzerine dokulUr ve tepsi orta hararetli firina konur. Kadayifin alti ve Ustu kizanncaya kadar, (45
dakika) firnda tutulur. Diger tarafta bir tencereye su, seker ve limon suyu konur. 5 dakika kaynatilir, surup orta
koyulukta olunca firndan gikarilmig, yagr siizdrilmug telkadayifin Gizerine sicak sicak dokulur. Kadayif
soguyunca kicUk parcgalar halinde kesilir ve tabaklara konur, servis yapilir. Istenirse telkadayifin Gzerine 1 tutam
¢ekilmis ceviz konur. Telkadayifin cok yumusak olmasi istenmiyorsa, kadayifin sert olmasi i¢in finndan
¢ikanldiktan sonra sogutulmus kadayifla ik surup dokulUr.

ML® Kadayif Yuvasi icin tiklayin
ML® Kadayif Yuvasi (gorsel)
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