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CEVIZLI KABAK TATLISI

Malzeme:

1 kg balkabagi
200 gr kaymak
100gr ceviz

300 gr toz seker
Sosu l¢gin :

250 gr toz seker
200 gr krema
200gr st

Karamel sos icin tozsekeri bir tencereye alin. Kisik ateste iyice erittikten sonra sit ve kremayi karamelize olmusg
sekere ilave edin. Sogumasi igin kenara alin. Kabak tatlisi igin kabagi bir tencereye koyarak sekeri ilave edin.
Uzerine 2 su bardagi su gezdirdikten sonra kisik ateste pisirin. Kabaklar pistikten sonra suyunu siizerek plre
haline getirin ve sogumaya birakin. Soguduktan sonra yuvarlak bir kalip icine 6nce kabak plresinin 1/3°0nu
yayin. Daha sonra kaymak, Ustline tekrar kabak plresi yayin. Ceviz serpip en Ustl kabak plresi ile kapatin.
Karamel sos ile servis yapin.
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