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CEVIZLI KABAK TATLISI

600 gram bal kabag!
3 su bardagi toz seker
3 adet karanfil

1 su bardagi su

2-3 damla limon suyu
1 su bardag ceviz igi

Kabaklarinizi yesil kisimlarini ayiklayip 2 parmak kalinhginda dilimledikten sonra tencereye yerlestirin.
Kabaklarin Gzerine toz sekeri serpin ve aralarina karanfilleri yerlestirin.

Kabaklarinizi bu vaziyette (¢ saat kadar dinlendirerek suyunu salmasini ve sekeri icine cekmesini saglayin.
Kabaklarinizi kapagi kapali halde 50 dakika kadar pigirin.

Kaynarken icine 2-3 damla limon suyu damlatip kivaminin koyulagsmasini saglayin.

Kabaklar suyunu ¢ekince altini kapatip ilinana kadar tencerede dinlendirin.

Servis tabaklarina aktardiginiz kabaklarin Gizerine dévilmiis ceviz serpip servis yapin.
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