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CEVIZLI KABAK TATLISI

2 kilo balkabag
2.5 su bardagi tozseker
1 su barda@i dévilmis ceviz

Kabag: iri iri dilimledikten sonra soyup, ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Yikadiktan sonra 2-3 parmak genigliginde
dilediginiz uzunlukta dograyin. BliyUk ve yayvan bir tencereye kabaklari, aralarina seker serperek kat kat dizin.
Bir gece adzi kapali olarak bekletin. Bu bekleme sirasinda kabak su salacagindan pisirirken ayrica su koymaya
gerek yok. Geceden beklettiginiz kabagi orta ategte yumugayana dek pigirin. Kabagin serbetinin koyulagmasi
icin bir slire de kapagdi agik olarak pisirin. Soguduktan sonra servis tabagina alin. Uzerine dévuimdis ceviz
serpip, servis yapin. Tencerede pisen kabagi bir de firinda pisirin ki daha hos bir tat elde edesiniz.
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