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CEVIZLI KABAK SALATASI

150 gram ceviz ici

1 kg kabak

1 cay bardagi zeytinyag

2 tath kasig tozseker

1 su bardagi stizme yogurt
1 dis sarimsak

Tuz

Uzeri igin:

1 corba kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi toz kirmizibiber
8-10 yarim ceviz

Kabaklari yikayip, kabuklari ile birlikte rendenin kalin tarafi ile rendeleyin. Kabak, zeytinyag, tozseker ve 1 tatl
kasiJ! tuzu tencereye alin. Kabaklar suyunu ¢ekene dek tahta kasikla karistirarak pisirin. Ocaktan alip,
sogumaya birakin. Daha sonra yogurt ve kiyllmig sarimsagi ilave edip, 1 ¢ay kasigi tuz ekleyin. Dévilmiig ceviz
ilave edip karistirin. Hazirladiginiz malzemeyi kabaklarla karistirin. Uzeri icin kirmizibiberi zeytinyagiyla karistirin.
Cevizli kabagin lizerine gezdirin. Yarim cevizlerle susleyerek servis yapin.
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