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CEVIZLI KABAK SALATASI

2 adet kabak

3 su bardagi yogurt

1 yemek kagigi mayonez
1 cay bardagi ceviz ici

1 dis sarimsak

Yarim demet dereotu
Zeytinyag!

Karabiber

Tuz

Kabaklari glizelce yikadiktan sonra rendeleyin.

Dereotunu ince ince kiyin.

Rendelenmis kabaklari, zeytinyagiyla orta ateste 10 dakika kadar kavurun. Ocaktan aldiktan sonra karabiber,
dereotu ve tuz ekleyip karistirin. Ardindan sogumaya birakin.

Diger taraftan da yogurt, tuz ve mayonezi bir kasede ¢irpin.

Soguyan kabag, yogurtlu karisima ilave edip karistirin.

En son Uzerine zeytinyad gezdirip, cevizle susleyerek servis edin.
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