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CEVIZLI I1ZCI TATLISI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Adet fiske tuz

2 Corba Kagigi zeytinyag!

3 Su Bardagi seker

1 Kahve Kasi§i KABARTMA TOZU
1 Gay Bardagi limon suyu

1 Bardak ¢ekilmis ceviz ici

1 Adet yumurta

2 Corba Kasigi yogurt

5 Su Bardagi un

1- Margarin, zeytinyag, limon kabugdu rendesi, yogurt, yumurta, tuz, kabartma tozu bir kapta karigtirilir.

2- Elenmis un ve ¢ekilmis ceviz konup yogrulur.

3- Cevizden kliclk parcalara ayrilip rendenin ince tarafina bastirilir, kivrilir (hurma sekli verilir).

4- Tepsiye dizip firnda pembe renkte pisirilir. Sicakken ilik suruba atilir.

SURUBUN HAZIRLANISI: 3 bardak seker, 3 bardak su ile kaynatilir. Uzerinde biriken képukler alinir. Limon
suyu katilip biraz koyulaginca atesten alinir. (Surubu hamurdan daha énce hazirlayiniz.)
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