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CEVIZLI ISLAK KEK (MIKRODALGA)

1,5 su bardagi st

1,5 su bardag: seker

3 yumurta

1 su bardagi sivi yag

4 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Yarim cay bardagdi ceviz
Kalp ¢ikolata

Yumurta ve sekeri kdpurene kadar karistir.

Sonra igine sut, kakao ve siviyadi koy karistir bu karisimdan 1 su bardagi ayir.

Un kabartma tozu ve vanilyayi koyalim karisima Hafif unladigimiz cevizi de karisima ekleyip yagladagimiz kare
borcama karigimi dékelim mikrodalgay 700 devirde 10 dakika pisirelim.

Kek Ilikken ayirdigimiz karigimi dékelim, pasta sUsleriyle susleyelim.
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