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CEVIZLI IRMIKLI TATLI

https://www.droetker.com.tr

Taban:

1 su bardagi su

0,5 su bardagdi toz seker

50 g tereyadi

1 su bardagi irmik

1 gay bardag iri kirlmig ceviz
Uzeri igin: ]

1 poset Dr. Oetker Irmik Tatlis!
2,5 su bardagi sit

25 g tereyadi

1 cay bardagi kiip seklinde dogranmig kuru incir
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Su ve toz sekeri bir kaba alin, seker eriyinceye kadar karistirin. Tereyadini bir tencerede eritin, Gzerine irmigi
ilave edin ve rengi pembelesinceye kadar surekli karistirarak kavurun. Hazirladiginiz sekerli suyu ilave edin ve
ocag kisin. Suyunu ¢ekince 1 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin ve ocaktan alin. Kapagini kapatin
ve 5 dakika bekletin. Stre sonunda cevizleri ilave edin ve karistirin. Kaliba alin ve kasigin tersi ile bastirarak
tabana yayin.

SOt bir tencereye alin ve tzerine irmik tatlisi posetinin bogaltin. Orta ateste slrekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve tereyagini ilave edin. 5 dakika daha sUrekli karigtirarak pigirmeye devam
edin. Sdre sonunda ocaktan alin. 1 dakika karistirarak sogutun. Incirleri ilave edin ve karistirin. Kaliptaki irmikli
tabanin Gzerine alin ve kasik yardimi ile tzerini dizeltin. Oda sicakliyina gelince buzdolabina alin ve 1-2 saat
bekletin. Arzuya goére Uzerini kuru incir ile sUsleyip dilimleyerek servis yapin.
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