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CEVIZLI INCIRLI KEK

2 su bardagi un

1 cay bardagi sit

150 gram tereyagi

2 yumurta

1 su bardagi toz seker
6 kuru incir

1 su bardagi ceviz

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 corba kasigi yogurt
15 kuru kayisi

2 corba kasigi kayisi recel

Kuru kayisilari ve incirleri aksamdan suya yatirip bekletin. Yumurtalari ve sekeri 3 dakika kadar girpin. Bu
karigim beyaz renk alinca tizerine yogurdu ve eritilmis tereyagini ekleyip karigtirin. Igine kabartma tozu ve un
ilave edin. Yumusak bir karisim olan bu harci dikdértgen kalibin igine dékin. Uzerine yumusamis ve taze
g6rinim almis kuru kayisilari ve incirleri ikiye bolUp dizin. Cevizi de aralara yerlestirin. Tepsiyi 180 derecedeki
firnda 25 dakika pisirin. Sicakken tzerine kayisi recelini firgayla strin. Sogutup dilimlere ayirin. Servis
yaparken Uzerine fistik serpebilirsiniz.
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