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CEVIZLI INCIRLI CUPKEK

3 adet Yumurta

1 Su bardag Toz Seker
1 Cay bardagi St

1 GCay bardagi Siviyag

1 Cay bardagi Ceviz

6 tane Incir

1 Paket Kabartma Tozu
Alabildigi Kadar Un
Uzeri Igin:

Fildisi Cikolata
Portakalli Cikolata

Karistirma kabina yumurtalari kiralim, sekeri alalim ¢irpalim, sonra sirasiyla sitl, kabartma tozunu, unu, cevizi
alip cirpmaya devam edelim.1 bardak siviyadi ekleyelim.6 Adet inciri minik minik dograyip karigima ilave edelim.
Karisim sivi kivaminda olamali. Karigsimi kagit muffin kaplarina yeteri kadar alalim. Firin tepsisine dizelim.170
derecelik firina slrelim. Bu arada ¢ikolatayl benmari usuliiyle eritelim(buharda eritme) Ayni islemi portakalli
cikolatada uygulayalim. Pisen keklerin Gzerinden kadit muffin kaplar dikkatlice soyalim. ve keklerimiz énce
eritilmig ¢ikolataya ardindan portakall gikolataya batirip, servis tabagina alalim.
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