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CEVIZLI INCIR TATLISI

250 gr. kuru incir
4 adet cevizici
125 gr. kaymak

1 su bardagi seker

Cevizleri dévin. incirlerin saplarini kesip, sapin bulundugu yere genis birer cukur agin. iclerine seker ve ceviz Igi
doldurarak altini tereyadi ile yadladiiniz tepsiye dizin. Incirlerin boyu hizasinda su doldurun ve kisik ateste,
Ustind kapatarak pisirin. Kaynamaya baglayan suyu incirlerin Gzerinde gezdirip birka¢ dakika kaynattiktan
sonra atesten indirip sogumaya birakin. Tamamen soguyan incirleri bir tabagda dizin, Gstlerine birer tath kasig
kaymak koyarak servis yapin.

ML® Incir Uyutmasi icin tiklayin
ML® Incir Uyutmasi (gorsel)
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