B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI KURU INCIR TATLISI

Tugrul Savkar

1 kg. kuru incir

350 gr. tozseker

250 ml. su (1 su bardag)
300 gr. kaymak

200 gr. ceviz ici

Kuru incirlerin saplarim ayiklayin. Bir kaba koyup Uzerlerini 6rtecek kadar soguk suyun i¢inde 1 saat kadar
bekletin ve stzdirin.

Tencerede sekeri ve suyu bir tagim kaynatin. Atesi kisip incirleri ekleyerek 3 dakika kisik ateste pisirin. Atesten
alip, sogumaya birakin.

Soguyan incirleri tek tek sudan alin. Sapina dogru yarip i¢lerine hafif disa tagacak bigimde birer par¢a kaymak
ve yarim ceviz i¢i yerlestirin. Bir oval tabaga dizerek servis yapin.
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