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CEVIZLI INCIR TATLISI

1.5 kg kuru incir

2 su bardg toz seker
2.5 su bardag ceviz igi
1 su bardagi su

Incirleri ik suda bir saat kadar bekletin. Tencereye suyu sekeri koyup kaynatin igine incirleri koyup 5 dk kadar
kaynatin. Soguduktan sonra suyunu siizerek bagka bir kaba alin. Incirleri uzunlamasina kesin ve igine ceviz igi
koyun ve serbetini Gzerine gezdirin. Istege gdre hindistan ceviz ile servis yapabilirsiniz.
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