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CEVIZLI INCIR TATLISI

Malzeme:

250 gram kuru incir

1-2 kabuk tarcin

2 karanfil

1 su bardagi toz seker

yarim su bardag@i ¢ekirdeksiz kuru Gzim
1 su bardag cevizigi

1 su bardagdi findikigi

1 bardak ilik sGt

1 bardak su.

Yapiligt:

incirleri icinde karanfil ve kabuk targin olan suda 15 dakika haglayin. Stiziin. Uzimii ayiklayin, cevizigi ve
findikicini dévin ve karnstinn. Sogumus incirleri diplerinden doldurun. Bir tencereye dizin. Uzerlerine 1lik siti
dékUp yarim saat bekletin. Gukur bir kapta bir bardak toz sekeri bir bardak su ile karistirip koyu bir surup elde
edin. Incirlerin Gzerine dékin. Agir ateste 15-20 dakika pisirin. Soguk servis yapin. Findik yerine antepfistigi
kullanabilirsiniz. Arzu ederseniz incirlerin Gzerine kaymak parcalar koyabilirsiniz
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