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CEVIZLI INCIR TATLISI

Umit Usta

500 gr kuru incir
200 gr ceviz igi
300 gr toz seker
150 gr kaymak

incirleri 1k suyun icinde 15-20 bekletip yumusatalim.

Sap kismini kopartip nisastasini iyice yikayalim.

Parmagimizi yavasca Ustteki delik kisimdan sokarak incirlerin icini genigletelim.

Ceviz pargalarini bu delikten aldidi kadar doldurup sap kismi altta kalacak sekilde isiya dayanikl bir tepsiye
dizelim.

incirlerin tepsiyi siki siki doldurmasi lazim yoksa piserken igleri bosalir.

Sekeri de incirlerin UGzerine serpelim. 1 su bardadi da ilave edip tathmizi ocagdin Gzerinde biraz pisirdikten sonra
agzini agip dnceden isitilmig firinda Gzeri birazcik renk alincaya kadar pigirip firindan ¢ikartalim.

Soguduktan sonra bir par¢a kaymak ile ikram edelim.
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