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CEVIZLI INCIR TATLISI

Fatih Belediyesi

8 kuru incir

4 tam ceviz

1/2 gay bardagi su

1 ¢ay kasigi ucu targin

Kuru incirler yikanir ve genis bir kdseye koyun. Uzerlerine sicak su d6kUp incirler yumusayana kadar bekletin.
Yumusayan incirlerin sap kisimlarini bigak yardimiyla kesin. Bu kisim i¢ tarafa dogru bastirilarak incirlere bogluk
acin. Incirlerin igine ceviz doldurun.

Batln incirler bu sekilde hazirlayin. Genis bir tencereye aldiktan sonra tstline suyu ekleyin agzi kapali olarak
kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Uzerine targin serperek servis edebilirsiniz.
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