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CEVIZLI INCIR TATLISI

3 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardag seker

1 su bardagi ceviz

7-8 adet kuru incir

1 avug kuru 0zim

1 avug damla cikolata

1 cay bardagi sit

1 corba kasigr margarin

incirler biraz ik suda bekletilir. Yumusayinca kiigiik kiiglik dogranir. Tim malzemeler karistirilarak kek hamuru
yapillir. 160 derece firinda 25-30 dk kadar pisirilir. Bir buguk su bardagi soguk su ile 1 gorba kagsidi granul kahve
kanstinilir. Firindan ¢ikan kekin Gzerine dokulir. Kek kahveli serbetini cekerken dider taraftan krema
hazirlanmaya baslanir. Bir litre sit ile 3 yemek kasigi nisasta, 4 yemek kasigi seker ve 3 yemek kagsidi un
karistiriir. Karigtirilarak pisirilir. Ocagi kapatinca kremanin daha kivamli ve parlak olmasi igin bir kasik margarin
eklenir ve karistirilarak eritilir. Biraz iliklaginca igine bir paket kremsanti eklenir ve ¢irpilir. Serbetini geken kekin
Uzerine serilir.
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