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CEVIZLI HURMALI SARMA

https://www.sozcu.com.tr

4 adet baklava yufkasi
100 gr. tereyagdi

50 gr. kaymak

Igi igin:

500 gr. medine hurmasi
3 yemek kagsigi tereyagi
2 su bardagi ceviz

4 adet kakule

1 tath kasidi targin
Serbeti igin:

1,5 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

2 damla limon suyu

i¢ harci igin hurmalarin i¢ cekirdeklerini cikartin, hafif pargall kalacak sekilde bir mutfak robotundan gekin.
Kakuleyi havanda ddverek ezin. Ardindan hurmalari bir karigtirma kabina alin. Dévilmus ceviz, erimig tereyagi,
kakule ve targin ilave ederek bir blender yardimiyla ¢ekin ve uzun silindirler olusturun.

Baklava yufkasini yaglayin ve silindir seklindeki i¢ harci yerlestirip rulolar yapin. 4 parmak uzunlugunda dilimler
keserek tepsinize yerlestirin ve Uzerlerini de tereyagi ile yaglayin. 180derece firinda 25-30 dakika baklava
hamuru kizarincaya kadar pisirin.

Bu arada bir sos tenceresinde seker ve suyu kaynatarak bir serbet olusturun. Kaynayan serbeti ocaktan
aldiktan sonra bir iki damla limon sikip sogumaya birakin.

Pisen hurmali sarmalari firindan alin. Sicak olan tatliya soguk serbet ddkerek tamamlayin ve sogumaya birakin,
tathinizi kaymak ile servis edin.
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