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CEVIZLI HURMA BAKLAVASI

1 su bardagi ceviz ici

250 gr. yumusak margarin
4 su bardagi un

Yarim su bardag: st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi toz seker

4 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Seker ile suyu karigtirarak 15 dakika kaynatin. Limon suyunu ekleyerek atesten alin. Margarin, sdt, vanilya, un,
kabartma tozu ve ince kiyilmig ceviz icini birlikte yogurarak bir hamur elde edin. Oklavayla hamuru 1 cm
yUksekliginde agip, baklava dilimi bigiminde kesin. Yaglanmis tepsiye dizerek firma verin. Firmdan ¢ikan tatlinin
Uzerine sogumus serbeti gezdirin ve 15-20 dakika beklettikten sonra servis yapin.
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