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CEVIZLI HOSMERIM

2 su bardagi un,

1 adet yumurta,

1 su bardag iri ddvilmas ceviz,
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Serbeti igin:

2 su bardag seker,

1.5 su bardagdi su,

ceyrek limon

Yumurtayla unu bir kapta karistirin. Topaksiz bir hale getirin. Tereyagini bir tencerede eritin. icinde cevizi
kavurun.

Hafif ateste cevizli meyaneyi kavurarak altin sarisina déndigtinde ocaktan alin. Bagka bir kapta su, seker ve
limonu kaynatin. Hafifce koyulasinca atesten alin ve biraz dinlendirin.

Her ikisi de ilik kivama gelince serbeti dokip karistinin. Bir tabaga alip, Gzerini cevizle sisleyin.
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