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CEVIZLI HIRA TATLISI

1 yumurta

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagindan biraz az sivi yagi
1,5 su bardagi irmik

1,5 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi geker

Iini doldurmak ve disini kaplamak igin:
Ceviz

1 su bardag@i irmik

Serbetini hazirlamak igin suyu tencereye ilave edin. Tenceredeki su Isininca ocaktan alin.

Sekerini ekleyin ve surekli karistirip sekeri eritin. Serbetiniz hazir.

Yogurdu, irmidi, yumurtayi, yadi, kabartma tozunu ve vanilyayi derin bir kabin igine alin.

Unu da yavasca ekleyip kaptaki karisimi glizelce yogurun.

Karigimin kivamina gére un ekleyebilir veya azaltabilirsiniz.

Hamurun igine koyacaginiz cevizleri ki¢Uk parcalara ayirin.

Hamurunuzu kucUk parcalar halinde top top ayirin.

Her bir hamur topunun i¢ini parmaginizi kullanarak agin.

Actiginiz hamur toplarinin igine ceviz pargalarini koyun ve Gzerlerini hamurla kapatarak top haline getirin.
Son olarak, irmigi kiiglk bir tabagin i¢ine doldurun. Igine ceviz pargalari koydugunuz hamur toplarini irmik
tabaginda yuvarlayin.

Boylece hamurlarin her yerini irmikle kaplamig olacaksiniz.

150 derece ayarlanmig firinda hamur toplarini kizarana kadar pisirin.

Pisen tathinin ilk sicadi ¢iktiktan sonra Gizerine soguk serbeti dékdin.

Tatli, serbeti tamamen cektikten sonra hemen servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:144966 « adi:Cevizli Hira Tatlisi « gdnderen:b&b ¢ indirme tarihi:24.04.2024 - 00:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-hira-tatlisi-vt105549
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/cevizli-hira-tatlisi-144966.jpg
http://www.tcpdf.org

