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CEVIZLI HINDI SALATASI

1 paket Banvit Hindi Bonfile (serit kesilmis)
1/2 adet limon

2 su bardagi ufalanmis bayat ekmek

1 tath kasidi kignis (dévilmisg)

100 gr taze kasar peyniri (ince serit kesilmig)
1/2 su bardagi ceviz (iri dévilmuis)

3 corba kasig! zeytinyad!

2 corba kagsigi sirke

Tuz

Karabiber

1 demet roka

Limonun suyunu ayirin. Dogranmig Banvit hindi bonfile ve limon kabugunu bir tencereye koyun.

Uzerini kaplayacak kadar kaynar su ilave edin ve kisik ateste 15 dak. pisirin. Etleri kendi suyunda sogutun ve
stzun.

Ufalanmig ekmek kiriklarini yagsiz tavada karigtirarak kizartin.

Kizarttiginiz ekmeklere kignisi ilave edip karigtirdiktan sonra hindi etlerini de katip iyice harmanlayin.

Roka yapraklarini akan su altinda yikayip slizdiikten sonra irice dograyip servis tabagina yayin.

Uzerine etleri , peynirleri yerlestirip cevizi serpistirin.

Zeytinyaq, sirke tuz ve karabiberi iyice karistirip salatanin Gzerine gezdirin.

10 dakika dinlendirip servis yapin.
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