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CEVIZLI HELVA (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

100 gr ¢6den adaci dali
2 kg toz seker

1 kg i¢ ceviz

25 gr limon tuzu

Bir glin dnceden ¢dden dallari bakir kazanda ¢ok hafif ateste hem kaynatilarak hem de ¢irpilarak kbpurmesi
saglanir. Képtukler bir bagska kapta biriktirilir. Bu islem takriben 10 ile 12 saat sirer. Bir bagka tencerede serbet
hazirlanir, limon tuzu ilave edilir. G6gen képiguniin Gzerine hazirlanan serbet yavas yavas ilik halde yedirilir. El
karari koyuluk saglaninca ceviz ilave edilir. Sogumaya birakilir. Bitiin bu islemlerde odun atesi ve kalayl
bakirlarin kullaniimasi mecburidir.

© lezzetler.com tarif no:119994 « adi:Cevizli Helva (Ordu) » gonderen:Saadet « indirme tarihi:23.04.2025 - 08:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-helva-ordu-vt87920
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cevizli-helva-ordu-119994.jpg
http://www.tcpdf.org

