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CEVIZLI HAVUCLU SAFRANLI PILAV

2 yemek kagig margarin
3 su bardag piring

2 adet havug

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi et suyu

1 tutam safran

1 tutam dereotu

3 cay kasigi tuz

Pirinci iyice yikayip stizllyoruz. Tencerede 2 yemek kagigi margarini eritip pirinci kavuruyoruz. Havucu
rendeleyip tencereye ilave ederek kavurmaya devam ediyoruz. Safrani suyla karigtirarak eritiyoruz. Tencereye
et suyunu, safrani ve sicak suyu ilave ediyoruz. Cevizi ilave ediyoruz.Tuzunu da atarak kapagdini kapatiyoruz ve
pismeye birakiyoruz. Pigen pilava dogranmig dereotunu atip karistiriyoruz ve servis ediyoruz.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 10.06.2015
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