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HAVUÇLU CEVİZLİ KEK

1 Paket Sana Hamurişi
2,5 Su Bardağı un
2 Avuç ceviz
1 Paket kabartma tozu
1,5 Çay Kaşığı Bahar
4 Adet yumurta
2,5 Su Bardağı rendelenmiş havuç
1 Su Bardağı şeker

Yumurta ve şekeri bir kaba koyup beyazlaşıncaya kadar çırpınız. Çırptıktan sonra daha önceden ocakta eritip
ılıttığınız margarini ekleyip karıştırınız. Üstüne unu ve kabartma tozunu da ekleyip çırpın. Daha sonra havucunu,
cevizin ve baharını da ekleyip bir kaşık yardımıyla karıştın. 180 derece fırında 30-35 dk pişiriniz.
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