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CEVIZLI HAVUCLU KEK

1 Paket Sana Klasik

3 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

1 Su Barda@ dévilmUs ceviz

3 Su Bardagi seker

1 Paket kabartma tozu

1 Gay Kasigi Ucuyla Tuz

2 Su Bardagi rendelenmis havug
2 Tath Kasigi targin

4 Adet yumurta

1 Tath Kagigi limon kabudu rendesi

Kalip Sana ile yaglanir, unlanir. Havuglar kazinip ince rendelenir, ceviz dévullr, firn isitilir. Bakir bir tencerede
yumurtalar ile seker iyice ¢arpilir. Erimis Sana yagdi, rendelenmis havug, dévilmuUs ceviz, targin, kabartma tozu,
vanilya, limon kabugu rendesi ve tuz konur. Elenmis un ilave edilir kanstinlir. Kaliba bosaltilip orta isil firnda 40-
45 dakika pisirilir. Soguyunca kaliptan ¢ikarilip servis tabagdina alinir ve servis edilir.
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