%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI HAMUR TATLISI

https://www.elele.com.tr
5 su bardagi un
100 gr tereyagi

2 su bardagi sut

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasig tuz

100 gr iri ¢ekilmis ceviz igi
1 yumurtanin sarisi
Serbet igin:

3.5 su bardag toz seker
3.5 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Toz seker, su ve limon suyunu tencereye alip kaynatin. Kisik ateste 20 dakika daha kaynatin. Oda isisinda
yumusatilmis tereyagini bir kasede elinizle ezin. Un, karbonat, tuz ve siitii ilave edip yumusak bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. Iri gekilmis ceviz icini ilave edip tekrar yogurun ve yarim saat dinlenmeye birakin.
Dinlenen hamurdan ceviz blyUkliglnde parcalar koparip elinizle gekil verin. Yagladiginiz firin tepsisine dizip
Uzerlerine yumurta sarisi striin. Uzerlerine ceviz i¢i yerlestirip 180 dereceye ayarlanmig firinda kizarincaya
kadar pisirin. Firindan ¢ikarinca sicak surubu tizerine dokiip servis tabagina alin. Servis yapin.
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