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CEVIZLI HALEP TATLISI (SURIYE)

4 yumurta

1 bardak tozseker

1 bardak yogurt

1 bardak siviyag

4 bardak irmik

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 bardak dévilmis ceviz
1 kasik margarin
Serbeti igin;

2,5 bardak tozseker

3 bardak su

1 dilim limon

Serbet malzemelerini tencereye koyuyoruz ve kaynatiyoruz. Yumurtalari karistirma kabina kiriyoruz. icine sekeri
dokulyoruz ve mikserle iyice girpiyoruz. Siviyagdi, sana margarin ve yogurtu ilave ediyoruz ve karistiriyoruz.
Irmigi, vanilyayi ve kabartma tozunu ekliyoruz ve tekrar karigtiryoruz. Yaglanmig cam firin kabina kek harcinin
yarisini déklyoruz. Uzerine ¢ekilmis cevizi serpiyoruz. Kalan kek harcini da tzerine déklyoruz. Onceden
isitilmig 180 derecelik firinda pisiriyoruz. Pismis olan kekin i¢ine iimis olan serbeti déklyoruz. Dilimleyerek
servis ediyoruz.
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