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CEVIZLI GULLAC SERMESI

MALZEMELER

12 yaprak glllag

2,5 litre siit

2 su bardagi toz seker

Uzeri icin ;

2 su bardagi ceviz igi

1 yemek kasigi gul suyu

2 yemek kasigi hindistancevizi tozu
2 yemek kasigi nar tanesi

Hazirlanisi:

Once tozsekerle birlikte siitii 1sitin. Igindeki seker eriyince, arzuya gére giilsuyunu katin. Giillag yapacaginiz
tepsiye gullaclan koydugunuz zaman yanlardan birer santimetre bosluk kalacak blytklikte olmali. Béylece
sitle sisen glllac, tepside sikismaz. Tepsiye her gillag yapragini koydugunuzda Gzerine el degecek sicakliga
gelmig olan sekerli siitle isitin. )

Her yaprada ayni iglemi uygulayin. Kalan sitl de tepsiye ekleyin. Uzerine ceviz igi serpip, dilimleyerek servis
yapin. Nar taneleri ve hindistancevizi tozuyla stislemek de tercihe goredir.

Not: Eger sut yeterli gelmezse ilik sekerli stit eklemesi yapin. St ¢gabuk bozulabilen bir Griin oldudu igin servise
bir saat kala tatlinizi hazirlayin. Artan tatlyr buzdolabinda saklayin.
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