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CEVIZLI GULLAC

5 adet glillag yapragi

1 su bardagi ceviz ici
4 su bardag st

1,5 su bardagi seker
4 corba kasig gulsuyu

S0tu ve sekeri bir tencereye alip seker eriyinceye kadar 5 dakika kadar pisirin. llik hale gelmesini bekleyin.
Gllag yapraklarini da bu ilik sekerli su ile islatin ve tek kisilik porsiyonlar halinde kaplara alin. Aralarina ceviz
koyun. Kalan sGtu de tzerine dokip gulsuyu ekleyip sogumaya birakin.
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