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CEVIZLI GULLAC

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
100 gr ceviz igi

1,5 Su Bardagi tozseker

0,5 Paket gullag yapragi

1 Kg. stt

Gullag yapraklarinin yarisini genig bir tepsiye st Uste dizin.cevizi ince ince dograyin veya robottan gegirin ve
gulllag yapraklarinin Gzerine serpin. Diger yapraklarida cevizlerin Gzerine yerlestirin. Sekeri ve sutl bir tencereye
koyup kaynatin. Atesten alip 5-10 dk bekletikkten sonra gullaglarin Gzerine dékin. Tepsinin agzini kapatip tatl
soguyuncaya kadar bekeltin. Soguyunca dilimlere kesip servis tabagina koyun ve tzerini yesil fistikla stsleyip
servis yapin.
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