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CEVIZLI GULLAC

Umit Usta

1 paket gullag (12 veya 14 yaprak)
2,5 litre siit

600 gram tozseker

200 gram ceviz

Istege gore;

1/2 fincan gulsuyu veya vanilya

S0tu, tozsekerle birlikte kaynatip, sogumaya birakalim.

Sat iininca, istedigimiz kadar gul suyu veya vanilya ekleyerek, iyice karigtiralim.

Kenarl bir tepsiye 1-2 kepge siit dokilp, 1 yaprak giillag koyalim.

Uzerine bir kepge daha hazirladigimiz stitten dokup, gerekirse Ustten bastirarak, glllacin sttl gekmesini
saglayalim. Koydugumuz giillag yapragi iyice yumugamak

Ikinci giillag yapragini da tizerine koyup sitle islattiktan sonra, ¢ekilmis ceviz serpelim.

Iki katta bir ceviz serpmek sarti ile gullag yapraklari bitinceye kadar ayni isleme devam edelim.

Dizme islemini bu sekilde bitirdikten sonra, en Uste de birkag kepge sekerli stit dokip, 30 dakika kadar
bekleyelim.

Gullag sutiin hepsini ¢ekip yumusadigi zaman, Usttine rendeledigimiz logusa sekeri ve nar taneleriyle
sUsleyerek, servis yapabiliriz.

Not: Gillaci bdyle bir butln tepsi déseyebildigimiz gibi, her bir yaprak glllaci sekerli sttle i1slatip, i¢ine ceviz
koyarak bohga gibi de katladiktan sonra kenarli bir tepsiye dizip, tGzerine bir miktar daha sekerli stitten dékup,
cektirerek de hazirlayabiliriz.
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