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CEVIZLI GULLAC

1.5 su bardagi tozseker
1.5 litre sut

1 paket gullag

Yarim ¢ay bardagi gllsuyu
400 gr. cevizigi

Bir tencereye tozgekeri ve siitli koyun. Bes dakika (kaynamamasina dikkat ederek) isitin. Genig bir tepsiye
doékan. Bir adet glllag yapragini sekerli site koyup, yumusatin ve avug igi blyukligine getirin. Igine dévilmis
cevizden birgorba kasigi koyun ve yapradi katlayin. Bagka bir kaba dizin. Her bir glillag yapragini ayni islemden
gecirin ve kaba dizin. Gil suyunu Uzerine gezdirerek servis yapin.
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